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	4.3  流蜜期的蜂群管理 
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	4.4  工具要求 
	4.4.1  生产工具 
	4.4.1.1  蜂帽、工作服、防蜇手套、喷烟器、蜂刷等工具要求材质安全、无异味。 
	4.4.1.2  巢础片使用纯中蜂蜡制作；割蜜刀、压蜜机和滤网采用不锈钢或无毒塑料制作；巢蜜框格和包装盒使用食品级塑料制品；贮蜜容器采用带有密封盖的食品级材质制品。 
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	4.5.2.2  格子巢蜜 
	4.5.2.2.1  格子巢蜜框格安装 
	流蜜期初期，将放有巢础片的巢蜜框格固定在新巢框中上部，巢蜜框格应紧挨在一起，不留缝隙。安放好巢蜜框格的巢脾放入蜂箱内，巢脾之间的蜂路留8㎜～10㎜。 
	4.5.2.2.2  格子巢蜜采收 
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	4.5.3  分离蜜生产 
	4.5.3.1  压蜜 
	将切块巢蜜放入压蜜机中压榨分离出蜂蜜。 
	4.5.3.2  沥蜜 
	将切块巢蜜捣碎，放在20～30目的滤网上，悬置于容器上方沥出蜂蜜。 
	4.5.3.3  过滤 
	压榨或沥出的蜂蜜使用50～80目的滤网进行过滤，然后放入干净干燥的容器中静置澄清24小时，清理蜂蜜表面浮出的蜡屑等杂质后，密封贮存。 
	4.5.4  采收后清理 
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	4.5.4.2  取蜜完毕后迅速打扫操作区域，将洒在地上的蜜滴冲洗干净，清理切割、压榨和过滤后剩下的空脾和蜡渣，另行保存。 
	4.6  蜂蜜浓度检测 
	蜂蜜取样1～2滴，使用手持式蜂蜜浓度检测计（折光仪）检测蜂蜜浓度度数。成熟蜂蜜浓度须达到波美度41°Bé以上（对应含水量21.2%以下，含糖量77.2%以上）。不达标的蜂蜜不得销售，只能用作蜂饲料。 
	5  贮存 
	贮存场地清洁卫生，远离污染源，不得与有毒、有害、有异味物质同库、同处贮存。防潮湿、曝晒、风沙灰尘，防止温度急剧升降。产品按照生产日期或批次分区放置。 
	6  档案管理 
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